
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aperitif 
NV Mes Favorites Vieilles Vignes Premier Cru Brut 
Marc Hebrart, Champagne 14.- 

 

Wermut Tonic  
Contratto Wermut, Tonic, Orange & Rosmarin  13.- 

 

Aperol Collins 

Aperol, Gin, Soda, Zitrone & Orange 13.- 
 

 

 

Aperitif alkoholfrei glasweise 1/8l 
2021 Flein gelber Muskateller  
Vino Gross, Südsteiermark 8.- 

 

Apfel Rouge   
Kohl Bergapfelsaft, Südtirol 7.- 
 

2022 Kittenberger Vogelkirsche   
Wachstum König, Südsteiermark 9.- 

 

Ananasrenette  
Kohl Bergapfelsaft, Südtirol 7.- 
 

Verjus Apero 
Tement, Südsteiermark 7.- 
 

Crodino Biondo  
Orange, Soda & Eis 7.- 

  



 
 

Weine glasweise 1/8 l 
 

Weißwein  
 

2021 Sancerre Silex 

Founier, Loire  12.- 
 

2021 Querschnitt Grüner Veltliner Cuvée 

Kolfok, Burgenland 8.- 
 

2019 Tokaji Furmint 

Homona, Ungarn 12.- 
 

2019 Alvarinho Terramatter 

Soalheiro, Portugal  8.- 
 

 

 

Rotwein  
 

2019 Blaufränkisch “High diving horses”  
Kolfok, Burgenland 12.- 
 

2019 Rosso di Montalcino 
Cupano, Toskana 14.- 
 

2021 Se Kwa Sa  
Buronfosse, Jura 12.- 
 

 

Süßwein & Sherry 5 cl 
 

2002 Don PX  
Bodegas Toro Albalá, Montilla-Moriles 9.- 
 

2021 Saudade  
Dorli Muhr, Prellenkirchen  7.- 
 

NV Noble Reserve Trockenbeerenauslese 
Kracher, Illmitz  8.- 

  



 

 

 

Vorspeise/Hauptgang 
 

 

Gemüse 
Osttiroler Schafsfrischkäse 
Radieschen, Brunnenkresse, 

Wachtelei & Senfeis 15.-/-- 
 

Karotten-Orangen-Kokos Suppe 
Bayrische Garnele & Wurzelgemüse 16.-/-- 
 

Hausgemachte Agnolotti  
Kürbis, `Nduja, Salbeibutter & Parmesan 24.-/34.- 
 

Geschmorter Ofenzwiebel  
Rote Rübe, Pilzjus & Perigordtrüffel 20.-/30.- 

 
Fisch  

 

Sidanbachsaibling & Topfengnocchi 
Junger Spinat & beurre Rouge  24.-/36.- 

 
Tauernlamm 

Rosa gebratener Rücken 
Cime di rapa & Salzzitrone 

& 

Kebap  
Lammschulter, Paprika-Rauchmayo, Rotkraut, 

Perigordtrüffel --/42.- 
 

Kalb vom Lengauhof 
Geschmortes Kalbsschulterragout 
Erdäpfel-Grießknödel, Fenchel & Gremolata --/36.- 

  



 

 

 

Vorspeise/Hauptgang 
 

 

Tiroler Kalb 
Wiener Schnitzel 
Kräutererdäpfel & Preiselbeeren --/30.- 
 

Vitello non tonnato    
Karfiol & roh mariniertes Kalbsfleisch 28.-/-- 
 

 
 

Dessert 
Schokolade & Rhabarber 
Schokoladentarte, roher Rhabarber, 

Rhabarberrahmeis & Kakaosorbet  16.- 
 

Kaiserschmarrn 
Rumrosinen & Apfelmus  16.- 
 

 

 

Käse 
Kracher Blauschimmelkäse 
Blauschimmelkäsemousse & Apfel-Safran-Chutney  14.- 
 

 

 

Eiskugeln 
Vanille, Kakaosorbet, Rhabarber-Rahmeis  pro Kugel 4.- 

 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gasthaus Menü  
 
 

Zillertaler Holzknechtkrapfen  12.-/-- 

Junger Spinat & braune Butter  

  

Cordon bleu vom Tiroler Kalb  --/32.- 
Kräutererdäpfel & Preiselbeeren  

  

Coup Dänemark  11.- 
Hausgemachtes Vanilleeis, Kakaobrösel, 

Honigrahm & Bitterschokoladensauce  

 

  

 

3 Gänge 52.-  

 
 

 

  



 
Schulhaus Menü 

Snacks & Brot  
Saibling & eingelegte Zwiebel 

Gebeizte Kuh, Kren, Senf & Gurke  

Consommé & Speckknödel 

Hausgemachtes Brot & Biobutter 
 

Vitello non tonnato  
Karfiol & roh mariniertes Kalbsfleisch  
 

Hausgemachte Agnolotti 
Kürbis, `Nduja, Salbeibutter & Parmesan 

 

Geschmorter Ofenzwiebel  
Rote Rübe, Pilzjus & Perigordtrüffel  
 

Sidanbachsaibling & Topfengnocchi 
Junger Spinat & beurre Rouge  
 

Tauernlamm  
Rosa gebratener Rücken 
Puntarelle & Salzzitrone 

Kebap 
Lammschulter, Paprika-Rauchmayo, Rotkraut 

Perigordtrüffel 

 

Kracher Blauschimmelkäse 
Blauschimmelkäsemousse & Apfel-Safran-Chutney 

 

Schokolade & Rhabarber 
Schokoladentarte, roher Rhabarber 

Rhabarberrahmeis & Kakaosorbet 
 

4 Gänge 98.- 5 Gänge 108.- 6 Gänge 118.- 7 Gänge 128.
 

 

 

 



Menüweine 
 

 
2021 Querschnitt Grüner Veltliner Cuvée  
Kolfok, Burgenland 

 

2021 Sancerre Silex  
Founier, Loire 

 

2019 Tokaji Furmint 
Homona, Ungarn 

 

2021 Se Kwa Sa  
Buronfosse, Jura  
 

2019 Alvarinho Terramater 
Soalheiro, Portugal 
 

2019 Rosso di Montalcino 
Cupano, Toskana 

 

NV Noble Reserve Trockenbeerenauslese 
Kracher, Illmitz 

 

2021 Saudade 
Dorli Muhr, Prellenkirchen  
 

 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wasser 
Wir schenken frisches Quellwasser aus unserer eigenen Quelle in 

hochwertigen und wiederverwendbaren Glasflaschen aus. Denn 

weite Wege und viel Verpackungsmüll für Mineralwasser muss 

nicht sein.  
 

Zellberger Quellwasser prickelnd oder still 0,7 l  5.- 

 

Gedeck 
Wir haben gebacken und servieren für Sie vorweg unser Brot. 

Dazu gibt es Biobutter vom Lengauhof und kleine Aperitifsnacks 

aus der Küche.  
 

Frisch gebackenes Brot, Butter und  

Aperitifsnacks 6.- 

 


