Apeiuty

2018 Penina Furmint brut nature
Vino Gross, Stajerska Slowenija 11.-

Wermut Tonic
Alfred Wermut (Weingut Tement), Tonic Water 9.-

Aperitif alkoholfsei glasweise /S

2024 Flein Sauvignon blanc
Weingut Gross, Siidsteiermark 7.-

2022 Kittenberger Vogelkirsche
Wachstum Kénig, Sitidsteiermark 9.-

Wassey

Wir schenken frisches Quellwasser aus unserer eigenen Quelle in
hochwertigen und wiederverwendbaren Glasflaschen aus. Denn
weite Wege und viel Verpackungsmdill fiir Mineralwasser muss
nicht sein.

Zellberger Quellwasser prickelnd oder still 0,7 1 S.—




Weene glaswetse 1S {

WeyfSweens

2023 Griiner Veltliner Wachauwerk
Grabenwerkstatt, Wachau

11.

2022 Weifdburgunder Wiese (Maische)

Wachstum Kénig, Sitidsteiermark 14. -

2019 Riesling Eitelsbacher Alte Reben

Karthiuserhof, Mosel 7.-

2021 Bourgogne Aligoté

Sylvain Pataille, Burgund 11.
LRotween

2022 Blaufrankisch Bela Jdska

Wachter-Wiesler, Siidburgenland 8.

2017 Hokus Pokus (Cabernet franc) aus der Magnum
Tschida, Neusiedlersee

12.

2023 Saint Joseph Babylone (Syrah)
Cecillon, Rhéne

11.

Siifwein 5 cf

2020 Ruster Ausbruch
Triebaumer, Rust




Vorspeise/Hauptgang

Vegeta/vsch

Topfen-Mascarpone-Agnolotti
Walnuss, Parmesan & hausgemachte Albatriffelbutter
22.-/34.-

Fsch aus dem Stdanback

Saiblingsfilet aus dem Ofen
Lauch, Kalbskopf & Joghurt 22.-/34 .-

Alte Milchtuty aus Ostervieich

Alte Milchkuh in 2 Gingen

Eins: Gulasch vom Wadschunken
Gurkenrelish & gebackener Griefdknédel

Zwei: Riicken
Topinambur, Mohn & Schalotte --/44.-

Wild aus den hohen Tauevn

Gegrilltes & roh mariniertes Hirschkalb
Kren, rote & gelbe Riibe, Feigenblatt 22.-/--




Prinzgaue Biokall
Wiener Schnitzel
Kriutererdipfel & Preiselbeeren --/32.-

Krautwickler mit geschmorter Kalbsschulter
Erdipfelauflauf, geddrrte Marillen & Tahini 24.-/--

StifSes

,French® Buchtel & Guanajaschokolade

Orange, Olivendl & gesalzenes Karamelleis 16.-

Kaiserschmarrn mit Rumrosinen & Apfelmus 16.-

Vanilleeis, gesalzenes Karamelleis, Kakaoeis Kugel 4.-
Gedectk

Wir haben gebacken und servieren fiir Sie vorweg unser Brot.
Dazu gibt es Biobutter vom Lengauhof und kleine Aperitifsnacks
aus der Kiiche.

Frisch gebackenes Brot, Butter &
Aperitifsnacks 6.-




Schulhaus Mend

Gegrillter & roh marinierter Hirsch aus den hohen Tauern
Kren, rote & gelbe Riibe, Feigenblatt

2017 Hokus Pokus aus der Magnum, Tschida, Neusiedlersee 12.-

Saiblingsfilet aus dem Ofen
Lauch, Kalbskopf & Joghurt

2019 Riesling Eitelsbacher Alte Reben, Karthiuserhof 7.-

Krautwickler mit geschmortem Biokalb
Erddpfelauflauf, geddrrte Marillen & Tahini

2022 Weiflburgunder Wiese, Wachstum Konig, Sitidsteiermark 14.-

Topfen-Mascarpone-Agnolotti
Walnuss, Parmesan & hausgemachte Albatriiffelbutter

2021 Bourgogne Aljgoté, Sylvain Pataille, Burgund 11.-

Alte Milchkuh in 2 Gingen

Eins: Gulasch vom Wadschunken
Gurkenrelish & gebackener Grieflknddel

Zwei: Riicken
Topinambur, Mohn & Schalotte

2023 Saint Joseph Babylone (Syrah), Cecillon, Rhéne 11.-

,French” Buchtel & Guanajaschokolade
Orange, Olivendl & gesalzenes Karamelleis

2020 Ruster Ausbruch, Triebaumer, Rust 7.-

4 Génge 95.- / 5 Gange 110.- / alle 6 Ginge 120.-

Weineuropareise wie angegeben.

Viel Spafd wiinschen Csilla, Christian & Stefan.




