Apeiuty

2018 Penina Furmint brut nature
Vino Gross, Stajerska Slowenija 12.-

Wermut Tonic
Alfred Wermut (Weingut Tement), Tonic Water 9.-

Aperitif alkoholfsei glasweise /S

2024 Flein Sauvignon blanc
Weingut Gross, Siidsteiermark 7.-

2022 Kittenberger Vogelkirsche
Wachstum Kénig, Sitidsteiermark 9.-

Wassey

Wir schenken frisches Quellwasser aus unserer eigenen Quelle in
hochwertigen und wiederverwendbaren Glasflaschen aus. Denn
weite Wege und viel Verpackungsmdill fiir Mineralwasser muss
nicht sein.

Zellberger Quellwasser prickelnd oder still 0,7 1 S.—




Weene glaswetse 1S {

WeyfSweens

2017 Ex Vero II (Sauvignon blanc & Morillon)
Werlitsch, Siidsteiermark

12.

2019 Riesling Eitelsbacher Alte Reben
Karthiuserhof, Mosel

2021 Bourgogne Aligoté

Sylvain Pataille, Burgund 11.
2023 Griiner Veltliner Hirschnsuperreyn
Zillinger, Weinviertel 11.

Rotweon

2017 Hokus Pokus (Cabernet franc) aus der Magnum
Tschida, Neusiedlersee

12.

2023 Blaufréankisch Eisenberg

Wachter-Wiesler, Siidburgenland 11.
2022 Spatburgunder aus den Lagen
Christmann, Pfalz 12.

SiifSwein 5 ol

2020 Ruster Ausbruch
Triebaumer, Rust




Vorspeise/Hauptgang

Vegetavsch

Topfen-Mascarpone-Agnolotti
Walnuss, Parmesan & hausgemachte Albatriiffelbutter

22.-/34.-
Fusch aus dem Stdanbact
Saiblingsfilet aus dem Ofen mit Kohlrabi
Lauchrisotto & Wermutbuttersauce 24.-/36.-

Gebackener Forellenbauch
Kaviar-Gurken-Gewiirzjoghurt & Nussbutterpiiree

22.-/34.-
Bayewsche Gavnele
Gegrillte & roh marinierte Garnele
Kren, eingelegte Rohnen & Estragon 22.-/--

Prnzgauer Biokall

Riicken vom Biokalb am Knochen gebraten mit Radicchio
Apfel,Sellerie, & Periogordtriiffel-Schupfnudeln
--/44.-




Prinzgaue Biokall

Wiener Schnitzel
Kriutererdipfel & Preiselbeeren --/32.-

Klare Suppe
Frittaten & Schnittlauch 10.-/--

StifSes

Birne & Fenchel

Grieflknodel, Sauerrahmeis & Kakao 16.-

Kaiserschmarrn mit Rumrosinen & Apfelmus 16.-

Gesalzenes Karamelleis, Kakaosorbet, Sauerrahm Kugel 4.-
Gedect

Wir haben gebacken und servieren fiir Sie vorweg unser Brot.

Dazu gibt es Biobutter vom Lengauhof und kleine Aperitifsnacks
aus der Kiiche.

Frisch gebackenes Brot, Butter &
Aperitifsnacks 6.-




Schulhaus Mend

Gegrillte & roh marinierte bayerische Garnele
Kren, eingelegte Rohnen & Estragon

2017 Ex Vero II (Sauvignon blanc & Morillon), Werlitsch 12.-

Saiblingsfilet aus dem Ofen mit Kohlrabi
Lauchpolenta, Wermut & Schnittlauchél

2019 Riesling Eitelsbacher Alte Reben, Karthiuserhof 7.-

Topfen-Mascarpone-Agnolotti
Walnuss, Parmesan & hausgemachte Albatriiffelbutter

2021 Bourgogne Aljgoté, Sylvain Pataille, Burgund 11.-

Gebackener Forellenbauch
Kaviar-Gurken-Gewilirzjoghurt & Nussbutterpiiree

2023 Griiner Veltliner Hirschensuperreyn, H. Zillinger 12.-

Riicken vom Biokalb am Knochen gebraten mit Radicchio
Apfel, Sellerie & Periogordtriiffel-Schupfnudeln

2023 Blaufrinkisch Eisenberg, Wachter-Wiesler 11.-

Birne & Fenchel
Grief’knddel, Sauerrahmeis & Kakao

2020 Ruster Ausbruch, Triebaumer, Rust 7.-

4 Génge 95.- / 5 Gange 110.- / alle 6 Génge 120.-

Weineuropareise wie angegeben.

Viel Spafd wiinschen Csilla, Christian & Stefan.




