
 

 

 

 

Aperitif 
 

NV Le Cepage Grand Cru 100 % PN 

      Adrien Renoir   15.- 

                     

Wermut Tonic 

Antica Formula, Thomas Henry Tonic     9.- 
 

 
 

 

 

 

 

Aperitif alkoholfrei glasweise 1/8l 
 

 

2024 Kittenberger Conferenze Birne 
Wachstum König, Südsteiermark 9.- 

 
 

2025 Flein Fizz Blanc 
Weingut Gross, Südsteiermark 8.- 

 

 

 

 

 

 

 

 
Wasser 

 
Wir schenken frisches Quellwasser aus unserer eigenen Quelle in 

hochwertigen und wiederverwendbaren Glasflaschen aus. Denn 

weite Wege und viel Verpackungsmüll für Mineralwasser muss 

nicht sein.  
 

Zellberger Quellwasser prickelnd oder still 0,7 l          5.- 

 

 

 

 



   
Weine glasweise 1/8 l 
 
 

Weißwein  
              

                                    2020 Colles Sauvignon blanc 
Vino Gross, Slowenien 10.- 

 

 

2020 Gelber Muskateller Kalenderwein  
Neue Heimat, Südsteiermark         8.- 
 

 

2021 Aligoté 
Sylvain Pataille, Burgund         10.- 

 

 

Rosé 
 

2025 Balsamia, ausgeschenkt aus der Magnum  
Tschida, Neusiedlersee         12.- 

 
Rotwein  

 

2017 Zweigelt Hallebühl 
Umathum, Neusiedlersee      12.-           

 

 

2020 Engel auf Erden 
Tschida, Neusiedlersee      12.-           
 

 
 
 

Süß 
 

Hausgemachtes Holunder-Auslese-Minz-Kracherl    7.- 

  

 



Vorspeise/Hauptgang 
    
 Milch & Gemüse 

 

Mascarpone-Topfen-Agnolotti 
Mangold aus dem Garten, Tomate & Salbei    22.-/--  

 
 
  Pinzgauer Biokalb 
 

Geschmorte Zwiebel & gegrilltes Kalbstatar 
Lauch, Kren, Zitrone & Petersilie   24.-/34.- 
 

 

                                               

 
Fisch aus dem Sidanbach  

 

Lauwamer Saibling & rote Rübe  
Schnittlauch, Nussbutterpüree & Rauchfischfond 

                                              24.-/38.-      
 
 
 
 
 

Tiroler Alpengarnele 
 

Gegrillte & roh marinierte Alpengarnele  
Pfirsich-Paprikasalsa & Garnelencreme    22.-/-- 

                                                                                  
 
 
 
 
 
 
 
 

Reh aus den hohen Tauern 
 

Rosa Rehkaiserteil „Bourguignon“ mit Speck, Karotte & Schalotten 

Erdäpfelschnitte & Rahmeierschwammerl    --/46.-   

            

 



 
Pinzgauer Biokalb  
 

Wiener Schnitzel  
Kräutererdäpfel & Preiselbeeren             --/32.- 

 
Klare Suppe 
Frittaten & Schnittlauch             10.-/-- 

 
 
   Süßes 

 
 

French Buchtel 
Himbeere, weiße Schokolade & Kerbel      16- 

 
 

Kaiserschmarrn mit Rumrosinen & Marillenröster    16.- 
 
 

Kakaosorbet, Kräutereis, Erdbeer-Rahmeis          Kugel 4.- 

 

           

 

  
Gedeck 
 

Wir haben gebacken und servieren für Sie vorweg unser Brot. 

Dazu gibt es Biobutter vom Lengauhof und kleine Aperitifsnacks 

aus der Küche.  
 

Frisch gebackenes Brot, Butter & 

Aperitifsnacks 6.- 

 
 

 

 

 



Schulhaus Menü  
 

Gegrillte & roh marinierte Tiroler Alpengarnele  
Pfirsich-Paprikasalsa & Garnelencreme 
 

2020 Colles Sauvignon blanc, Vino Gross, Slowenien  
 

 

Mascarpone-Topfen-Agnolotti 
Mangold aus dem Garten, Tomate & Salbei 

 

2025 Balsamia Rosé, Tschida, Neusiedlersee 12 
 
 

 

 

Geschmorte Zwiebel & gegrilltes Kalbstatar (Pinzgauer Biokalb) 
Lauch, Kren, Zitrone & Petersilie  
 

2020 Gelber Muskateller Kalenderwein, Neue Heimat, Südsteiermark 8.- 
 

 

Lauwarmer Sidanbachsaibling & rote Rübe 
Schnittlauch, Nussbutterpüree & Rauchfischfond         
 

2021 Aligoté, Sylvain Pataille, Burgund 10.- 
 

       
 

Reh aus den hohen Tauern 
 

 

Rosa Rehkaiserteil „Bourguignon“ mit Speck, Karotte & Schalotten 
Erdäpfelschnitte & Rahmeierschwammerl  
          

 

2017 Zweigelt Hallebühl, Umathum, Neusiedlersee 12.- 
 

 

 

French Buchtel  

Himbeere, weiße Schokolade & Kerbel 

Hausgemachtes Holunder-Auslese-Minz- Kracherl 7.- 

 

 

4 Gänge 98.- / 5 Gänge 114.- / alle Gänge 124.-  

 

Weine zum Menü 1/8 l Preise wie angegeben. 

 

Viel Spaß wünschen Csilla, Christian & Stefan. 

 


